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Cocktail de I'An 2026 & ses mises en bouche
E O i
Fore GHaS du 37

Pressé de f0|e gras maison, riz de veau,
morilles & chutney de figues
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La bicke océane —
Bavaroise Saint Jacques, insert crevette, o
habillée de saumon fumé
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Supréme de pintade farcie en crépinette facon sous bois,
haricots vert lardés et gratin dauphinois, mesclun
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Le bar
Filet de bar, mousseline champagnisée, riz safrané
et légumes gourmands
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e ° La porre
Royal poire, caramel beurre salé
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= Le chocolat
@ © Finger chocol | |
- ger chocolat croustillant, neige chocolat,
S - coeur framboise
§
® Fensez @ reserver votre lable /

Hestaurant Le Procopio - 9 rue de la Comedie ( Quartier St Pierre ), 17100 Santg



